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1 Цели и задачи освоения практики 

Цель практики: 
обучение студентов методикам измерений, наблюдений, поиска, хранения, компиляции, 

анализа научно-технической информации, в том числе отечественного и зарубежного опыта (с 
использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий), оценки экономической 
эффективности деятельности для составления отчетов и научных публикаций при разработке 
проектов предприятий по выпуску продуктов питания из растительного сырья. 

 
Задачи:  
1) формирование представлений о требованиях к измерениям, наблюдениям для 

последующего составления отчетов и научных публикаций; 
2) поиск, хранение, обработка, компиляция и творческая интерпретация информации из 

различных источников и баз данных (отечественного и зарубежного опыта) по теме исследований (с 
использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий); 

3) обучение способам обработки результатов экспериментов и составления отчетов по итогам 
произведенных исследований; 

4) обучение способам оценки экономической эффективности деятельности предприятий по 
выпуску продуктов питания из растительного сырья. 

2 Место практики в структуре образовательной программы 

Практика относится к обязательным дисциплинам (модулям) вариативной части блока 2 
«Практики» 

 
Пререквизиты практики: Б.2.В.У.1 Практика по получению первичных профессиональных 

умений и навыков 
 
Постреквизиты практики: Б.2.В.П.3 Преддипломная практика 
 
3 Требования к результатам обучения по практике 

Процесс изучения практики направлен на формирование следующих результатов обучения 
 

Планируемые результаты обучения по практике, характеризующие 
этапы формирования компетенций Формируемые компетенции 

Знать: 
основы экономической теории, основные ее проблемы и предмет; 
Уметь: 
использовать методики теоретической экономики по оценке 
эффективности отраслей человеческой деятельности; 
Владеть: 
критериями оценки эффективности результатов научной и 
промышленной деятельности.  

ОК-2 способностью 
использовать основы 
экономических знаний при 
оценке эффективности 
результатов деятельности в 
различных сферах 

Знать: 
методики научного познания в области поиска, хранения и обработки 
информации из различных источников по тематике исследований; 
Уметь: 
производить компиляцию и творческую интерпретацию информации 
по тематике исследований; 
Владеть: 
компьютерным инструментарием, сетевыми технологиями для 
поиска, хранения и обработки информации по тематике 
исследований. 
 

ОПК-1 способностью 
осуществлять поиск, 
хранение, обработку и анализ 
информации из различных 
источников и баз данных, 
представлять ее в требуемом 
формате с использованием 
информационных, 
компьютерных и сетевых 
технологий 
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Планируемые результаты обучения по практике, характеризующие 
этапы формирования компетенций Формируемые компетенции 

Знать: 
основы классификации научно-технической документации (ГОСТ, 
ОСТ, ISO) при проведении учебно-исследовательской работы 
студентами. 
Уметь: 
пользоваться методологии сравнительного анализа при изучении 
научно-технической информации при проведении учебно-
исследовательской работы студентами. 
Владеть: 
методологией эвристического поиска по тематике исследования при 
проведении учебно-исследовательской работы студентами. 

ПК-13 способностью изучать 
и анализировать научно-
техническую информацию, 
отечественный и зарубежный 
опыт по тематике 
исследования 

Знать: 
основы организация работы с научно-технической документацией. 
Уметь: 
использовать функционал вычислительной техники для составления и 
оформления научно-технической документации при проведении 
учебно-исследовательской работы студентами. 
Владеть: 
навыками оформления научно-технических материалов при 
проведении учебно-исследовательской работы студентами. 

ПК-14 готовностью 
проводить измерения и 
наблюдения, составлять 
описания проводимых 
исследований, анализировать 
результаты исследований и 
использовать их при 
написании отчетов и 
научных публикаций 

Знать: 
основы технологий по производству продуктов питания из 
растительного сырья; 
Уметь: 
использовать накопленные знания технологий по производству 
продуктов питания из растительного сырья; 
Владеть: 
техническим инструментарием для разработки проектов предприятий 
по выпуску продуктов питания из растительного сырья. 

ПК-23 способностью 
участвовать в разработке 
проектов вновь строящихся 
предприятий по выпуску 
продуктов питания из 
растительного сырья, 
реконструкции и 
техперевооружению 
существующих производств 
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4 Трудоемкость и содержание практики 

4.1 Трудоемкость практики  

Общая трудоемкость практики составляет 3 зачетные единицы (108 академических часов). 
 

 Трудоемкость, 
академических часов Вид работы 

8 семестр всего 
Общая трудоёмкость 108 108 
Контактная работа: 1,45 1,45 
Индивидуальная работа и инновационные формы учебных занятий 1,2 1,2 
Промежуточная аттестация 0,25 0,25 
Самостоятельная работа: 106,55 106,55 
Вид итогового контроля (зачет, экзамен, дифференцированный 
зачет) 

диф. зач.  

4.2 Содержание практики  

№ 1 Обзор и анализ литературных источников по тематике исследования 
Поиск, обработка, агрегация отечественных и зарубежных литературных источников по тематике ис-
следования. Анализ и интерпретация научно-технической информации исследуемых технологий пи-
щевого производства при разработке проектов предприятий по выпуску продуктов питания из расти-
тельного сырья, реконструкции и техперевооружению существующих производств. 
 

№ 2 Формирование основных условий для проведения экспериментальной части 
исследований  

Априорное установление вида математической модели; построение однофакторных моделей; 
линеаризация функции. Использование методов математического моделирования и оптимизации 
технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья. Использование 
программных средств при разработке технологической части проектов пищевых предприятий. 
Описание технологических характеристик пищевого производства: оценка случайно и 
систематической погрешностей; отсев грубых погрешностей; проверка гипотезы нормального 
распределения; нормальный закон распределения случайной величины; преобразование 
распределений к нормальному.  

 
№ 3 Математическая обработка результатов исследований и их интерпретация  
Проверка на соответствие одному из специальных критериев, выбор которого зависит от зако-

на распределения случайной величины и вида выброса; проверка соответствия опытных данных ра-
нее априорно введенному закону распределения. В зависимости от этого подтверждаются выбранный 
план эксперимента и методы обработки результатов, уточняется выбор математической модели. 

Построение математической модели выполняется в случаях, когда должны быть получены ко-
личественные характеристики взаимосвязанных входных и выходных исследуемых параметров. Ап-
проксимация - выбор математической зависимости, наилучшим образом соответствующей экспери-
ментальным данным.  

Составление плана экспериментальных исследований с использованием методов 
математического моделирования и оптимизации технологических процессов производства продуктов 
питания из растительного сырья на базе пакета прикладных программ Microsoft Office.  

Проведение оценки экономической эффективности деятельности предприятий по выпуску 
продуктов питания из растительного сырья. 
 



6 

Примерная структура отчетности по практике 
 
1 Обзор литературных источников 
Содержит основные результаты поиска, обработки, агрегации отечественных и зарубежных 

литературных источников по тематике исследования. Представляет собой компиляцию и творческую 
интерпретацию информации по тематике исследований, полученной с помощью методик 
эвристического поиска. 

 
2 Методы и объекты исследований 
Содержит перечень методов, используемых для определения выбранных для исследования 

физико-химических и микробиологических свойств сырья, полуфабрикатов и готовой продукции; 
описание основных характеристик объектов исследований. 

 
3 Основные результаты исследований и их интерпретация 

 Содержит табличное и/или графическое представление результатов проводимых 
исследований, результатов математической обработки физико-химических и микробиологических 
характеристик объектов исследований. Оформление научно-технических материалов раздела 
производится по общепринятым для научных трудов правилам.  

Вариативная часть отчета по усмотрению автора могут содержать подразделы по оценке 
эффективности функционирования производства, использующего определенную пищевую 
технологию.  

 
 
 
 
 
 
 
 

5 Учебно-методическое обеспечение практики 

5.1 Учебная литература 

1 Сидняев, Н. И. Теория планирования эксперимента и анализ статистических дан-
ных [Текст] : учеб. пособие / Н. И. Сидняев. - М. : Юрайт, 2011, 2012. - 400 с. : ил. - (Магистр). - Биб-
лиогр.: с. 396-399. - ISBN 978-5-9916-0990-6. 

2 Костин, В. Н. Теория эксперимента [Текст] : учебное пособие / В. Н. Костин, В. В. Паничев; 
М-во образования и науки Рос. Федерации, Федер. гос. бюджет. образоват. учреждение высш. проф. 
образования "Оренбург. гос. ун-т", Каф. прогр. обеспечения вычисл. техники и автоматизир. систем. - 
Оренбург : Университет, 2014. - 212 с. : табл. - Библиогр.: с. 207-208. - Прил.: с. 209-212. - ISBN 978-
5-4417-0415-1. 

3 Катальников, В. В. Теория вероятностей и математическая статистика : учебное пособие / В. 
В. Катальников, Ю. В. Шапарь. - 2-е год., перераб. - Екатеринбург : Изд-во Урал, ун-та, 2014. - 72 с. - 
Режим доступа: http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=276210&sr=1 

5.2 Интернет-ресурсы 

http://wikipedia.org   - Свободная энциклопедия 
http://statistiks.ru   - Основы статистической науки 
http://orenstat.gks.ru   - Статистические данные о основных характеристиках промышленности 

Оренбургской области 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=276210&sr=1
http://wikipedia.org/
http://statistiks.ru/
http://orenstat.gks.ru/
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5.3 Программное обеспечение современных информационно-коммуникационных 
технологий 

1. Операционные системы для рабочих станций Microsoft Windows 
2. Офисные приложения для рабочих станций Microsoft Office Professional Plus (Word, Excel, 

PowerPoint, OneNote, Outlook, Publisher, Access) 
3 ГАРАНТ Платформа F1: справочно-правовая система. 
4 КонсультантПлюс: электронное периодическое издание справочная правовая система. 

6 Материально-техническое обеспечение практики 

Учебные аудитории для проведения групповых и индивидуальных консультаций (ауд. 3102, 
3104, 3112а), оснащены комплектами ученической мебели, мультимедийными проекторами, доской, 
экранами; компьютерный класс (ауд. 3122) оснащен компьютерной техникой, подключенной к сети 
"Интернет", обеспечен доступом в электронную информационно-образовательную среду ОГУ.   
 

Учебные аудитории для проведения лабораторных занятий (ауд. 3102, 3104, 3112а) оснащены 
комплектами ученической мебели, лабораторным оборудованием - весы, плитка электрическая, 
посуда лабораторная, тестомесильная машина, титровальная установка, сушильный электрический 
шкаф СЭШ, измеритель числа падения ИЧП, лабораторная мельничка, расстоечный шкаф, 
электрическая печь. 
 

Помещения для самостоятельной работы обучающихся - компьютерный класс (ауд. 3122) 
оснащен компьютерной техникой, подключенной к сети "Интернет", обеспечен доступом в 
электронную информационно-образовательную среду ОГУ.   
 

К рабочей программе прилагаются: 
 Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обучающихся по 

дисциплине; 
 Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины. 
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